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LA VIGNA E IL TERRITORIO
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ORIGINI DELLA VALPOLICELLA

⚬ Il nome "Valpolicella" deriverebbe 

dal latino e significherebbe "Valle 

dalle molte cantine" (polys = molte, 

cellae = cantine).

⚬Le prime tracce di coltivazione della 

vite risalgono al V secolo a.C.

⚬Nel VI secolo d.C., Cassiodoro, alla 

corte di Teodorico, lodò il vino della 

Valpolicella, allora noto come 

Acinaticus.



LA VALPOLICELLA CLASSICA

⚬Sant’Ambrogio di Valpolicella: Situato nella 
parte bassa della valle di Fumane, è esposto 
a brezze fresche da nord e correnti miti dal 
Lago di Garda.

⚬San Pietro in Cariano: Estremità sud della 
Valpolicella classica; territorio in gran parte 
pianeggiante con rilievi collinari.

⚬Valle di Fumane: è una delle zone più fredde 
della Valpolicella classica.

⚬Valle di Marano di Valpolicella: esposizione 
sud dei vigneti; presenza di vigne terrazzate 
sulle marogne; suoli collinari con vulcaniti 
basaltiche.

⚬Valle di Negrar di Valpolicella: valle ampia 
alla base che si restringe verso nord.

La Valpolicella DOC 

Valpolicella Classica 

La Valpantena



LA VALPANTENA

⚬Vallata con alta biodiversità naturale

⚬Vigneti concentrati nella fascia 

pedemontana e nelle valli laterali

⚬  Clima con forti escursioni termiche 

giorno/notte

⚬  Lunga esposizione al sole → maturazione 

anticipata e ottimale delle uve

⚬Uve con note speziate e minerali uniche 

rispetto ad altre vallate
La Valpolicella DOC 

Valpolicella Classica 

La Valpantena



LA VALPOLICELLA DOC

⚬Valle di Mezzane: Clima temperato e 

uniforme; suoli misti di origine sedimentaria, 

calcarei, ghiaiosi e fini.

⚬Val d’Illasi: Tra le più ampie dei Lessini, con 

divisione centrale data da un torrente; suoli 

calcarei e ghiaiosi, con terrazzi e pendenza 

leggera verso sud.

⚬Valle di Cazzano di Tramigna: Più corta e 

collinare, situata a est della Val d’Illasi; suoli 

calcarei con componenti fini e ghiaiose.

La Valpolicella DOC 

Valpolicella Classica 

La Valpantena



MORFOLOGIA DELLA VALPOLICELLA

⚬Terreni formati da rocce antiche di 

origine marina

⚬  Presenza di calcari, marne e basalti 

vulcanici

⚬  Suoli vari: alcuni più leggeri, altri 

più ricchi e profondi

⚬  Colline e vallate che creano tanti 

microclimi diversi

⚬  Terreni che drenano bene, ideali 

per la vite



VITIGNI

RONDINELLACORVINONE
CORVINA 

VERONESE
MOLINARA



IL CLIMA

⚬Buona escursione termica giorno-notte, 

fondamentale per l'aromaticità e la 

freschezza dei vini.

⚬Lago di Garda → riduce estremi termici

⚬Monti Lessini → protezione dai venti 

freddi del nord

⚬Correnti d'aria → favoriscono sanità 

delle uve, importante per l’appassimento
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ORIGINI DELLA LUGANA

⚬Zona a sud del Lago di Garda, tra le 

province di Brescia e Verona. 

⚬Radici già in epoca romana

⚬ Il nome "Lugana" deriva 

probabilmente dal termine latino 

lucus (bosco) o dal toponimo Locus 

Luganae, riferito a queste terre 

paludose poi bonificate.

⚬La DOC Lugana nasce ufficialmente nel 

1967. E’ una DOC interregionale



ZONAZIONE

Comuni: 4 su 5 sono bresciani 
(Desenzano, Sirmione, 
Pozzolengo, Lonato), 1 è 
Veneto (Peschiera del Garda).
Il Veneto detiene il primato 
del volume commerciale, il 
60% dell’imbottigliato 



MORFOLOGIA

⚬Suoli argilloso-calcarei di origine 

morenica

⚬  ricchi di minerali

⚬ tessitura fine e buona capacità di 

ritenzione idrica. 

⚬  Sapidità, struttura e longevità dei 

Lugana.



VITIGNI

Il vitigno protagonista è la Turbiana, 

un’antica varietà autoctona 

strettamente legata al Trebbiano di 

Soave. 

In passato erroneamente apparentata 

con il Verdicchio dei Castelli di Jesi 



IL CLIMA

⚬Mite e costante, grazie alle brezze 
del Lago di Garda.

⚬Culla Climatica: Evita gli sbalzi 
termici ed è  ideale per una 
maturazione equilibrata delle uve
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TERRENO: SISTEMI DI ALLEVAMENTO



GUYOT: sul fusto alto 50-80 cm vengono lasciati uno sperone con 2 gemme e 
un capo a frutto con 10-12 gemme o meno. Durante la potatura si asporta il 

vecchio capo a frutto (taglio del passato), mentre dei 2 germogli formatisi dalle 
2 gemme lasciate sull'altro sperone quello più vicino al ceppo è accorciato a 2 

gemme (taglio del futuro) e l'altro destinato alla produzione (taglio del 
presente) viene legato orizzontalmente ad un filo di ferro. 

SISTEMI DI ALLEVAMENTO



PERGOLA: sotto questo nome vanno numerose forme di 
allevamento che si differenziano da regione a regione. Ha 

come caratteristica di base quella di formare un vero e 
proprio tetto vegetale. (Pergola Veronese e Trentina)

SISTEMI DI ALLEVAMENTO
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AVVERSITA’ DELLA VITE



AVVERSITA’ DELLA VITE NEI NOSTRI TERRITORI



LE AVVERSITA’ DEL CLIMA 

ABBONDANTI 
PIOGGE

GELATE GRANDINE
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Nella terra nasce il 
nostro mondo, per la 

terra ci uniamo

Attraverso la nostra unione 
vogliamo rappresentare il 

territorio, valorizzandone il 
frutto: l’uva.



Coltivare e valorizzare 
la qualità

Mantenere integra la quantità

Alimentare la solidità 
del rapporto 

Guardare al futuro 
insieme

Cooperare

OBIETTIVI



IL VALORE DELLA TERRA

Vigneti Cesari- Google Earth

Un progetto per prevenire e 
controllare l'intera rete dei nostri 
vigneti grazie a:
•Mappatura completa dei nostri 

vigneti in tutta la Valpolicella 
Classica tramite Google Earth.
•Selezione di 10 punti di 

monitoraggio che ci forniscono 
informazioni dettagliate su tutte le 
aree.
•Feedback continuo a tutta la nostra 

rete per prevenire gli effetti dei 
cambiamenti climatici.

https://earth.google.com/web/@45.5204759,10.92720609,161.78249249a,79300.22560813d,30y,0h,0t,0r/data=CgRCAggBMikKJwolCiExZjFycEo4U1RrUzNtYXUyZVJrc0FxUDFrV2ZoWHd1UTIgAToDCgEwQgIIAEoICKPNsvYGEAE


IL VALORE DELLA TERRA

Guida sulle strategie di 
difesa attraverso 
briefing regolari e 

consulenza aziendale.

Eventuali raccomandazioni 
specifiche per il 

miglioramento dei singoli 
contributori.

Compilazione del 
Registro dei 

Trattamenti da parte 
dei viticoltori.

Controllo tramite analisi 
dei residui su campioni 
d'uva al momento della 

vendemmia.

Consegna e analisi dei 
registri dei trattamenti.

Prospettive future
Breve termine
•Gestione integrata delle colture
•Certificazione del Sistema di Qualità 

Nazionale (Certificazione SQNPI)
•Maggiore assistenza e servizi ai 

viticoltori
Lungo termine
• Implementazione della mappatura dei 

vigneti e studio dei portainnesti e 
delle varietà clonali
•Estensione del servizio agronomico 

con fornitura diretta di prodotti per la 
protezione delle piante
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LA RACCOLTA



MESSA A RIPOSO E FRUTTAIO



Tipologia: AOC Chablis
Nome del Vino: Petit Chablis

       

Annata: 2023
Azienda: Jean Durup
Uve: Chardonnay
Produzione: decantazione del mosto, vinificazione 
a temperatura controllata in tini d’acciaio e/o in 
fibra di vetro. L’affinamento in acciaio.
Gradazione Alcolica: 12,5 % 
Temperatura di servizio suggerita: 10°
Prezzo: 30 €
Campione N.: 1



Buona degustazione
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